Siden det forste spadestik til det sydfynske whisky-
eventyr blev tageti 2015, har det regnet med aner-
kendelse over det ydmyge mikrodestilleri Mosgaard
Whisky. Det sydfynske destilleri kan producere 14.000
liter whisky om aret, og produktionen forgar i special-
lavede kedler af funklende kobber med den baredyg-
tige Kosan BioMix som brandstof.

Neer den sydfynske kystlinje ligger garden Fredelighed
med udsigt til ebleplantager og Langelandssundet. | de
gamle staldbygninger bliver der produceret &gte single
malt whisky efter skotsk tradition, med baeredygtig LPG
som varmekilde under de blanke kobberkedler.

SODME FRA DANMARKS FRUGTHAVE

Hvis whiskyen skal veere helt ren og bled i smagen,
skal den veere gkologisk, og den skal laves pa hardt,
fynsk vand. Bet mener civilingenier og whiskyentu-
siast Jes Maosgaard. | 2015 gjorde ham og hans kane
alvor af at udleve deres felles drem om et okologisk
destilleri. Adressen i Midtjylland blev udskiftet til fordel
for Danmarks frugthave, Sydfyn, hvar whisky- og gin-
produktionen kunne fa de bedst taenkelige betingelser.

- Kilden til den gode smag findes i den gode sydfynske
whisky-vand. Jo hardere og mere mineralsk vandet er,
jo bledere bliver smagen i det feerdige produkt, forteeller
Jes Mosgaard, ejer af Mosgaard Whisky.

www.kosangas.dk

“Vi pnsker, at produktionen
sztter sa lille et fodaftryk
som muligt, og'derfor er vi
meget tilfredse med mulig-
heden for at veelge Kosan
BioMix, som falder helt i trad
med vores grenne strategi”.
-Jdes Mosgaard

FAKTA
» Maosgaard Whisky har installeret en 2,4 kubikmeter
gastank, som indeholder 1000 kilo LPG

Med Kosan BioMix opnédr Mosgaard Whisky en
CO,-besparelse pa 31,4 tons om &ret

- Mosgaard Whisky ligger i Oure pa Sydfyn og
beskeeftiger fire fuldtidsansatte

Whisky og gin er produceret udelukkende af
gkologiske ravarer

Den forste Mosgaard Whisky blev tappet og
udgivet i marts 2019

Der produceres 14.000 liter whisky og 10-12.000
liter gin i destilleriet hvert &r

Ved at bruge Kosan BioMix opnar Mosgaard Whisky en
CO,-besparelse pa 31,4 tons om aret.

Kosan

i



Som virksomhedsnavnet antyder, er whiskyen kernepro-
duktet i Mosgaard Whisky, men der breendes ogsa gin
pa kobberkedlerne. Den farste single malt blev udgivet
i marts 2019 efter tre ars lagring. Whiskyen har faet

en stormende maodtagelse, og i dag flyder de karamel-
gyldne dréber fra det frodige Sydfyn ud til hele Europa. |
2019 blev whiskyen vurderet til at veere en af de bedste
europeiske whiskyer uden for Skotland. Og kvaliteten

i produkterne er ikke tilfeeldig - der er nemlig blevet
keelet far destilleriets unikke udformning og fremstil-
lingsmetoder.

- Vores kedler er speciallavede af hdndverkere i
Portugal, som har slaet tusindvis af hammerslag for

at ramme preecis den facan, vi har ensket. Kedlerne er
designet af o0s, og faconen ger, at vi kan fremtrylle lige
preecis den smagsprofil, vi ensker med vores produkter,
forteeller Jes Mosgaard.

STROMLINET INSTALLATION OG LEVERANCE

Da whiskyproduktion i sagens natur invalverer breend-
bare spiritusdampe, skulle sikkerheden veere i top. Sam-
tidig blev der stillet hoje krav til leveringssikkerheden, da
Jes Mosgaard i virksomhedens spade start skulle veelge
gasleverander. Valget faldt p& Kosan Gas.

- Vihavde en forventning om, at Kosan Gas kunne
hjeelpe os med alle tekniske aspekter af gaslgsningen.
Og det er vi blevet bekreftet i. Ud aver den tekniske
opbygning af gas-installationen har Kosan Gas bidraget
med beregninger i forhald til forbrug og senest med
réadgivning om BioMix, siger Jes Mosgaard.

www.kosangas.dk

Gastanken hos Masgaard Whisky overvéges online af
Kosan Gas, og néar der er lavvande, far Mosgaard Whisky
automatisk beseg af en vognmand, som straks fylder
tanken op.

- Kosan Gas er pélidelige i forhold til serviceberedskah
og leveringssikkerhed. Vi har endnu ikke veeret nedsa-
get til at stoppe produktionen, fordi Kosan Gas altid er
pé pletten til at sikre, at tanken aldrig er tom, siger Jes
Mosgaard fra Mosgaard Whisky.

BIOMIX MATCHER BKOLOGISK PROFIL

Mosgaard Whisky har indfaert flere tiltag, der forer
produktionen i en miljgrigtig og beeredygtig retning.
Proteinerne og mineralerne fra bygmalten genbruges
som gkologisk dyrefoder til landbruget. Derudover har
Mosgaard Whisky valgt at bruge Kosan BioMix, der er
udvundet af genanvendelige rédvarer som madrester og
vegetabilske olier i forbindelse med produktionen af hio-
diesel. Saledes udledes der mindre CO, under produktio-
nen. Miljggevinsten dokumenteres via certifikater efter
samme princip, som mange kender fra gren el og varme.

- Vionsker, at produktionen setter s lille et fodaftryk
som muligt, og derfor er vi meget tilfredse med mulig-
heden for at vaelge Kasan BioMix, som falder helti trad
med vores grenne strategi, slutter Jes Mosgaard.

Kasan



